MITTAGSTISCH

LUNCH MENU

Dienstag bis Freitag von 11:30 - 14:30 Uhr
Tuesday till Friday from 11:30 - 14:30

Sushi Boxen | Sushi Sets

S1 Maki Box Set1 16,50€

4x Paprika, 4x Avocado, 8x Gurke
4x bell peppers, 4x avocado, 8x cucumber

S2 Maki Box Set 2 | 700 €

4x Lachs, 4x Gurke, 8x Avocado-Frischkase
4x salmon, 4x cucumber, 8x avocado and cream cheese

S3 Maki Box Set 3 1 790¢€

4x Lachs, 4x Thunfisch, 8x Avocado-Frischkase
4x salmon, 4x tuna, 8x avocado and cream cheese

S4 Maki Box Set4 1 790 €

8x Garnele, 8x Avocado-Frischkadse
8x shrimp, 8x avocado and cream cheese

Reis- und Nudelgerichte | Rice and noodle Dishes

M1 Gebratener Reis | 750 €
mit Hithnerfleisch, Gemiise und Eiern

Fried rice
with chicken, vegetables and eggs

M2 Gebratene Nudeln | 750 €
mit Hiihnerfleisch, Gemiise und Eiern

Stir fried noodles
with chicken, vegetables and eggs

M3 Gekochter Reis mit Tofu | 790 €
dazu Gemiise und Thai-Curry-So3e

Cooked rice with tofu
served with vegetables and thai curry sauce

M4 Gekochter Reis mit Hiihnerbrust! 790 €
dazu Gemiise und Chop-Suey-Sof3e

Cooked rice with chicken breast P
served with vegetables and chop suey sauce m.

M5 Gekochter Reis mit panierter Hiihnerbrust! 790 €
dazu Gemiise und SiiB-sauer-SoBBe

Cooked rice with breaded chicken breast
served with vegetables and sweet and sour sauce

M6 Gekochter Reis mit Rindfleisch! 8,90 €
dazu Gemiise, Zwiebeln und Paprika

Cooked rice with beef
served with vegetables, onions and bell peppers

M7 Gekochter Reis mit knuspriger Ente ))) 1 890 €
dazu Gemiise und Kung-Pao-SoB3e

Cooked rice with crispy duck
served with vegetables and kung pao sauce
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STARTERS

Banh Bao 1 400€
Vietnamesische Dampfnudel mit Gemiisefiillung und Ei (1 Stiick)

Banh Bao
Vietnamese steamed bun with vegetable filling and egg (1 piece)

Ha Cao 1 400¢€
Teigtaschen aus Tapiokamehl, gefiillt mit Garnelen und Zwiebeln (4 Stiick)

Ha Cao

Dumplings made from tapioca flour stuffed with shrimp and onions (4 pieces)

Minifriihlingsrollen| 4,00 €
mit Gemiisefiillung (8 Stiick)
Mini spring rolls

with vegetable filling (8 pieces)

Hausgemachte vietnamesische Friihlingsrollen! 4,50 €
Knusprig frittierte Frithlingsrollen, gefiillt mit Schweinefleisch,
Gemiise und Eiern (2 Stiick)

Homemade vietnamese spring rolls
Crispy fried spring rolls filled with pork, vegetables and eggs (2 pieces)

Sommerrollen | Goi Cuon | 4,90 €
Zwei Sommerrollen, gefiillt mit Eisbergsalat, Reisnudeln,
Koriander, FischsoBe oder Hoisin-SoBe, dazu

Summer rolls
Two summer rolls filled with iceberg lettuce, rice noodles,
coriander, fish sauce or hoi sin sauce, served with

* Tofu
tofu

* Hiihnerfleisch
chicken

* Garnelen
shrimps

Vorspeisenplatte fiir zwei | 10,90 €
3 Tempura-Garnelen, 2 Sommerrollen, 2 vietn. Friihlingsrollen

Starters plate for two
3 tempura shrimps, 2 summer rolls, 2 vietnamese spring rolls

Wantan-Suppe | 4,00 €
Hihnerbriihe mit verschiedenem Gemiise und gefiillten Teigtaschen

Wantan soup
Chicken broth with various vegetables and stuffed dumplings

Gyoza | 400 €
Gedampfte Teigtaschen mit Hiihnerfleisch und Gemiise (4 Stiick)

Gyoza

Steamed dumplings with chicken and vegetables (4 pieces)

Frittierte Wantan | 400€
Teigtaschen, gefiillt mit Hiihnerfleisch und Garnelen (5 Stiick)

Fried Wantan
Dumplings stuffed with chicken and shrimp (5 pieces)
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VORSPEISEN

STARTERS

Peking-Suppe | 400€
Chinesische Tomatensuppe mit Eiern, Gemiise und Entenfleisch
Peking Soup

Chinese tomato soup with eggs, vegetables and duck meat

Edamame | 550 €
Unreif geerntete Sojabohnen, gesalzen und mit Sesam bestreut

Edamame
Unripe harvested soybeans, salted and sprinkled with sesame seeds

Wakame | 4,50 €
Algensalat

Wakame
Seaweed salad

Tempura-Garnelen | 4,90 €
Garnelen frittiert mit einer Panko-Panade (3 Stiick)

Shrimp Tempura
Fried shrimps with a panko breading (3 pieces)

Vegetarischer Haussalat 1 8,90 €
Gurke, Paprika, Eisbergsalat, Mango, Tomaten, Sojasprossen,
Koriander und dazu Erdnuss-Dressing

Vegetarian house salad
Cucumber, bell pepper, iceberg lettuce, mango, tomatoes, bean
sprouts, coriander, served with peanut dressing

Glasnudelsalat mit Garnelen ))) | 11,90€
serviert mit Gurke, Paprika, Eisbergsalat, Mango, Tomaten, rote
Zwiebeln, Peperoni, Koriander, Basilikum und dazu unser Haus-Dressing

Glass noodle salad with shirmps
served with cucumber, bell pepper, iceberg lettuce, mango, tomatoes, red
onions, peppers, coriander, basil and our house dressing

Rindfleischsalat mit Zitronenblittern ))) 112,90€

serviert mit Gurke, Paprika, Eisbergsalat, Mango, Tomaten, rote
Zwiebeln, Peperoni, Koriander, Basilikum und dazu unser Haus-Dressing

Beef salad with lemonleaves
served with cucumber, bell pepper, iceberg lettuce, mango;-tom?es, red .
onions, peppers, coriander, basil and our house dressing m - g

Miso Suppe | 450€
Miso-Briihe mit Algenblatter und Tofu

Miso soup
Miso broth with seaweed and tofu

Tom Yam Suppe mit ))) 149¢€

Leicht scharfe Hiihnerbriihe mit Gemiise, dazu

Tom yam gung soup with

Slightly spicy chicken broth with vegetables, served with

* Tofu
tofu

* Hiihnerfleisch
chicken

* Garnelen
shrimps
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KIDANO SPECIAL
HEISSE PLATTE

Frische Zutaten, serviert auf einer heiBen Eisengusspfanne und Reis als Beilage

Optional: Gebratene Nudeln (+2€), Udon-Nudeln (+3€)

H1 Rindleisch Platte
Rindfleisch mit Zwiebeln,

Paprika und wiirziger SojasoBe

Beef with onions and bell pepper
with aromatic soy sauce

)

15,90 €

H2 Steak Platte

Rindfleisch, dazu Mais,
Karotten, Brokkoli, Tomaten
und Pfeffer-Honig-Sauce

Beef with corn, carrots, broccoli,

tomatoes and pepper honey
sauce

15,90 €

H3 Chicken Platte

Paniertes Hiithnerfleisch,
dazu Mais, Karotten,
Brokkoli, Tomaten

und Pfeffer-Honig-Sauce

Panko breaded chicken with
corn, carrots, broccoli, tomatoes
and pepper honey sauce

15,90 €

H4 Entenbrust Platte
Knusprige Ente mit
frischem Gemiise in
Mongolischer SoBe

Crispy duck with fresh

vegetables served with
Mongolian sauce

15,90 €




Fresh ingredients, served on a hot iron skillet and rice as side dish.
Optional: Stir-fried noodles (+€2), Udon noodles (+€3)

H5 Garnelen Platte H6 Lachs Platte
Garnelen Saftige Lachsfilets,

mit frischem Gemiise, dazu Mais, Karotten,
dazu Chop-Suey-SoBe Brokkoli, Tomaten

Shrimps with und Pfeffer-Honig-Sauce

fresh vegetables, served with Juicy salmon fillets with corn,
chop suey sauce carrots, broccoli, tomatoes
and pepper honey sauce

15,90 € 15,90 €

H7 Mix Platte

Garnelen, Rindfleisch und
Hihnerfleisch mit
frischem Gemuse,

dazu Chop-Suey-SofBe

Shrimps, beef and chicken with
fresh vegetables,
served with chop suey sauce

15,90 €
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ZEIT FUR NEUES

Willkommen zu unserer wechselnden Empfehlungskarte.
Hier présentieren wir lhnen regelmafig neue und besondere Gerichte abseits
der klassischen Speisekarte.
Lassen Sie sich iberraschen und entdecken Sie neue kulinarische Genisse -
es ist Zeit fir Neues.

Wir haben drei neue heife Platten zur Auswahl.
Jede Platte wird standartméfig mit Reis als Beilage serviert.

Sof3e hinzufiigen, vermischen und genief3en.

Optional: Gebratene Nudeln +2€ | Udon-Nudeln +3€

18 - Frittierter Tofu | 4,90 € H8 - Tofu Platte | 15,90 €
Knusprig ausgebackener Tofu in einer Frittierter Tofu, dazu Karotten, Brokkoli und
aromatischen Panko-Panade Tomaten, serviert mit Pfeffer-Honig-Sauce

H9 - Veggie Platte | 17,90 € HIO - Seafood Platte | 17,90 €
Veganes Hiihnchen - und Entenfleisch, Garnelen, saftige Lachsstiicke, dazu Karotten,
frittierter Tofu, dazu Karotten, Brokkoli, Pilze Brokkoli und Tomaten, serviert mit Pfeffer-

und Tomaten, serviert mit Pfeffer-Honig-Sauce Honig-Sauce




Unser Thunfisch-und Lachs-Tatar wird frisch fein gehackt
und mit Sriracha-Mayo-Sofie abgeschmeckt. In
Kombination mit Tempura-Garnelen entsteht ein cremiges

und zugleich knuspriges Mundgefihl.

lnS|de-0ut-RoIIe mit knuspn%n-'r 2
rnelen und Avocado, getoppt nitwiirzl Garnelen unc
unflsdh-Tatar und fein geschnittenen zart flambie t

D3 - Spicy Salmon Tatar Roll | 13,90 € D4 - Sweet Potato & Avocado | 9,90 €
Inside-Out-Rolle mit knusprigen Tempura- Inside-Out Rolle mit
Garnelen und Avocado, getoppt mit SiiBkartoffel und Avocado

wiirzigem Lachs-Tatar und fein geschnittenen
Lauchzwiebeln

BS- Tofu Bowl 114,90 € B6- Tempura Shrimp Bowl 114,90 €
Mango, Wakame, Edamame, Mais, Avocado, Mango, Wakame, Edamame, Mais, Avocado,
Gurke und Karrotten auf Reis, Gurke und Karrotten auf Reis,

dazu Sriracha-Mayo-SoBe und Teriyaki-SoBe dazu Sriracha-Mayo-SoBe und Teriyaki-SoBe
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KIDANO SPECIAL

POKE BOWL

KALTE SPEISE

B1 Veggie Bowl

Mango, Wakame, Edamame,
Mais, Avocado, Gurke
und Karrotten auf Reis,
dazu Siracha-Mayo-SoBe und
Teriyaki-SoBe

Mango, wakame, edamame,
corn, avocado, cucumber
and carrots on rice, served with
siracha mayo and tamarind sauce

10,90 €

B2 Chicken Bowl

Panko-Hahnchen, Mango,
Wakame, Edamame, Mais,
Avocado und Gurke auf Reis,
dazu Siracha-Mayo-SoBe und
Teriyaki-SoBe

Panko chicken, mango, wakame,
edamame, corn, avocado
and cucumber on rice, served with
siracha mayo and teriyaki sauce

11,90 €

B3 Lachs Bowl

Roher Lachs, Mango, Wakame,
Edamame, Mais, Avocado
und Gurke auf Reis,
dazu Siracha-Mayo-SoBe und
Teriyaki-SoBe

Raw salmon, mango, wakame,
edamame, corn, avocado
and cucumber on rice, served with
siracha mayo and teriyaki sauce

13,90 €

B4 Thunfisch Bowl

Roher Thunfisch, Mango, Wakame,
Edamame, Mais, Avocado
und Gurke auf Reis,
dazu Siracha-Mayo-SoBe und
Teriyaki-SoBe

Raw tuna, mango, wakame,
edamame, corn, avocado
and cucumber on rice, served with
siracha mayo and teriyaki sauce

14,90 €




HAUP_TS EISEN.
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Die unteren Gerichten enthalten eine Portion Reis als Beilage.
The dishes below include a portion of rice as a side dish.

18 Tofu mit 1 11,90 €
Tofu with

19 Hihnerfleisch mit | 11,90 €
Chicken with

20 Panierte Hiithnerbrust mit | 712,90 €
Crispy chicken with

21 Rindfleisch mit |1 13,90 €
Beef with

22 Knusprige Ente mit | 14,90€
Crispy duck with

Wahlen Sie eine SoBe dazu.
Choose a sauce to go with it.

A. Gemiise und Erdnuss-Sof3e
vegetables and peanut sauce

B. Gemiise und Kung-Pao-SoBe )))
vegetables and kung pao sauce

C. Gemiise, Ananas und SiiB-Sauer-SoB3e
vegetables, pineapple and sweet and sour sauce

»

D. Gemiise und Knoblauch-Sof3e
vegetables and garlic sauce

E. Gemiise und Thai-Curry-SoBe » T ¥ 2
vegetables and Thai curry sauce fr g - g

F. Gemiise und Mongolische SoBe
vegetables and Mongolian sauce

G. Gemiise und Chop-Suey-SoB3e
vegetables and chop suey sauce

H. Gemiise und Mango-SoBe
vegetables and mango sauce
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Nudel- und Reisgerichte | Noodle and rice dishes

23 Bami Goreng ))) | 11,90 €

Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch, Rindfleisch und Garnelen

Bami Goreng
Stir fried noodles with chicken, beef and shrimp

24 Nasi Goreng ))) | 11,90 €

Gebratener Reis mit Hiihnerfleisch, Rindfleisch und Garnelen

Nasi Goreng
Fried rice with chicken, beef and shrimp

25 Gebratene Nudeln mit Gemiise und Eier, dazu
Stir fried noodles with vegetables and egg, served with

26 Gebratener Reis mit Gemiise und Eier, dazu
Stir fried noodles with vegetables and egg, served with

Wahlen Sie eine Beilage zu Gericht Nr. 25 und 26.
Choose a topping for dish no. 25 and 26.

* Tofu | 11,90 €
tofu

* Hiihnerfleisch | 10,90 €
chicken

* panierter Hiihnerbrust | 11,90 €
breaded chicken breast

* Knuspriger Ente | 12,90 €
crispy duck

Spezialitdten unseres Chefkochs | Specialties of our chef

27 Spezialitit des Hauses ))) | 1590 €
Peking-Suppe als Vorspeise |
Reis mit Entenfleisch, Hiihnerfleisch, Rindfleisch und Garnelen,
serviert mit Gemiise und Thai-Curry-SoB3e
Specialty of the house
Peking soup as appetizer | Rice with duck, chicken beef and shrimp
served with vegetables and thai curry sauce

28 Familiengliick | 15,90 €
Peking-Suppe als Vorspeise |
Reis mit Entenfleisch, Hiihnerfleisch, Rindfleisch und Garnelen,
serviert mit Gemiise und Chop-Suey-SoBe
Family happiness
Peking soup as appetizer | Rice with duck, chicken beef and shrimp
served with vegetables and chop suey sauce



29 Pho Xao (Gebratene Pho-Nudeln)
Gebratene Reisbandnudeln mit Gemiise, Eier und Koriander, dazu

Pho Xao (stir fried Pho noodles)
Stir fried flat rice noodles with vegetables, egg and coriander, served with

*Tofu | 12,90 €
tofu

* Hiihnerfleisch | 12,90 €
chicken

* Rindfleisch | 14,90 €
beef

* Knusprige Ente | 14,90 €
crispy duck

* Garnelen | 15,90 €
shrimps

30 Ban Canh (Udon-Nudelsuppe)

Udon-Nudeln in Hithnerbrithe mit Gemiise und Koriander, dazu

Ban Canh (Udon noodle soup)
Udon noodles in chicken broth with vegetables and coriander, served with

* Tofu | 12,90 €
tofu

* Hiihnerfleisch | 12,90 €
chicken

* Rindfleisch | 13,90 €
beef

* Garnelen | 15,90 € - v
shrimps ﬁﬂ'ﬂf - g

Bo Nuong La Lot 114,90 ¢

Saftiges Hackfleisch eingewickelt in viethamesische
Pfefferblatter, dazu Reisnudeln und aromatische
Fischsauce.

Vietnamese Betel Leaf Beef Rolls
Juicy minced beef wrapped in Vietnamese betel leaves,
served with rice noodles and aromatic fish sauce.




31 Bun Thit Nuong
Reisnudeln, Eisbergsalat, Gurke, Koriander und FischsoBe, dazu

Bun Thit Nuong
Rice noodles, lettuce, cucumber, coriander and fish sauce, served with

*Tofu | 12,90 €
tofu

* mariniertes Rindfleisch | 13,90 €
marinated beef

* Garnelen | 14,90 €
shrimps

32 Bun ChaGio | 1190 €
Reisnudeln, Eisbergsalat, Gurke, Koriander, Erdniisse und
FischsoBe, serviert mit hausgemachten Friihlingrollen
Bun Cha Gio
Rice noodles, iceberg lettuce, cucumber, coriander, peanuts and
fish sauce, served with homemade spring rolls

Pho-Nudeln sind breite und flache Reisnudeln, wohingegen
Udon-Nudeln dick und rund sind.

Im Vergleich zu Pho-Nudeln sind Udon-Nudeln zdher und
sprunghafter in der Textur.

Pho noodles are wide and flat rice noodles, whereas udon noodles
are thick and round.
Compared to Pho noodles, Udon noodles are tougher and more

bouncy in texture.

33 Pho

Reisbandnudeln in Rinderbriihe mit Koriander und Sojasprossen, dazu

Pho soup
Flat rice noodles in beef broth with coriander and bean sprouts, served with

* Tofu | 13,90 €
tofu

* Huhnerfleisch | 13,90 €
chicken

* Rindfleisch| 14,90 €
beef

(g) Gluten, (e) Eier, (k) Krabbentiere, (s) Soja, (se) Sesamsamen, (v) Geschmacksverstarker, (f) Fisch, (m) Milch, (n) Erdniisse
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34 Gebratene Udon

AUPTSPEISEN

JAPANESE MAIN DISHES
B0

o .

Udon-Nudeln, Gemiise, Eier und Koriander, dazu

Stir fried Udon

Udon noodles, vegetables, egg and coriander, served with

* Tofu | 12,90 €
tofu

* Hihnerfleisch | 12,90 €
chicken

* Rindfleisch | 13,90 €
beef

* Knusprige Ente | 14,90 €
crispy duck

* Garnelen | 15,90 €
shrimps

35 Maki Sushi 8 stiick | 8 pieces
A.Lachs | 4,90 €
Salmon

B. Thunfisch | 4,90 €
Tuna

C. Garnele | 4,90 €
Shrimp

D. Gurke | 3,50 €
Cucumber

E. Avocado | 3,90 €
Avocado

F. Surimi | 3,90 €
Surimi

36 Nigiri Sushi 2 stiick | 2 pieces
A.Lachs | 4,90 €
Salmon

B. Thunfisch | 4,90 €
Tuna

C. Garnele | 4,90 €
Shrimp

(1) Konservierungsstoffe, (2) Farbstoffe, (3) StiBungsmittel, (4) Koffein

G. Lachs & Avocado | 5,50 €
Salmon & avocado

H. Paprika | 3,50 €

Bell peppers
I. Aal | 5,50 €
Eel

J. Mango | 3,90 €
Mango

K. Tempura Garnelen | 4,90 €
tempura shirmps

J. Frittiertem Huhn | 4,90 €
crispy chicken

D. Avocado | 3,90 €
Avocado

<2

E. Aal | 4,90 €
Eel
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37 Lachs Sashimi 5 Scheiben| 9,90 €
Salmon sashimi

38 Thunfisch Sashimi 5 scheiben| 10,90 €
Tuna sashimi

Inside OUt ROLL 8 Stiick | 8 pieces

39 Chikini 890 €

Frittiertes Hiithnerfleisch, Avocado, Frischkase und Siracha-Mayo-SoBe
Fried chicken, avocado, cream cheese and siracha mayo sauce

40 Takobal 9,90¢€

Lachs, Avocado, Frischkdse und Fischkaviar
Salmon, avocado, cream cheese and fish caviar

41 Californial 9,90 €

Lachs, Avocado, Frischkdse und Sesam
Salmon, avocado, cream cheese and sesame seeds

42 Ebifurail 9,90 €

Gebratene Garnelen, Avocado, Frischkdse und Sesam
Fried shrimp, avocado, cream cheese and sesame seeds

43 Chori Ebil 9,90 €

Gekochte Garnelen, Avocado, Frischkdase und Sesam
Cooked shrimp, avocado, cream cheese and sesame seeds

44 Kamol 9,90 €

Frittierte Ente, Gurke, Frischkdse und Sesam
Fried duck, cucumber, cream cheese and sesame seeds

Tempuro Roll s stiick | 5 pieces

frittiert und betrédufelt mit Teriyaki-SoBe, Siracha-Mayo-SoBe und Sesam
fried and coated with teriyaki sauce, siracha mayo sauce and sesame

46 Veggie| 6,50 €
Mango, Paprika, Avocado, Gurke und Frischkédse
Mango, bell pepers, avocado, cucumber and cream cheese

47 Age Chikini 6,90€

Frittiertes Hiihnerfleisch, Avocado, Gurke und Frischkédse
Fried chicken, avocado, cucumber and cream cheese

48 Ebil 790 €

Gekochte Garnele, Avocado, Surimi,Gurke und Frischkase
Boiled shrimp, avocado, surimi, cucumber and cream cheese

49 Sake| 790€

Lachs, Avocado, Gurke und Frischkase
Salmon, avocado, cucumber and cream cheese

50 Magurol 790 €
Thunfisch, Avocado, Gurke und Frischkase
Tuna, avocado, cucumber and cream cheese

51 Ahirul 790 €

Ente, Avocado, Gurke und Frischkase
Duck, avocado, cucumber and cream cheese



Special Inside-Out Rolle s stiick 18 pieces

Inside-Out Sushi Rolle, mit verschiedenen Zutaten ummantelt
Inside-out sushi roll wrapped with various ingredients

52

53

54

55

56

57

Super Veggie 1 9,90 €
Avocado, Gurke, Frischkéase,
ummantelt mit Avocado

Super Veggie

Avocado, cucumber, cream cheese,
wrapped with avocado

Sake Rucola |1 10,90 €

Lachs, Avocado, Gurke, Frischkase,

ummantelt mit Rucola, Teriyaki-SoBe und Sesam
Sake Rucola

Salmon, avocado, cucumber, cream cheese,
wrapped with arugula, teriyaki sauce and sesame

Sake Aburi | 10,90 €

Lachs, Avocado, Gurke, Frischkése,
ummantelt mit Avocado und Lachs

Sake Aburi

Salmon, avocado, cucumber, cream cheese,
wrapped with avocado & salmon

Dragon | 11,90 €

Frittierte Garnelen, Avocado, Gurke, Frischkése,
ummantelt mit Avocado und Aal

Dragon

Fried shrimp, avocado, cucumber, cream cheese,
wrapped with avocado and eel

Smoky | 12,90 €
Gekochte Garnelen, Avocado, Gurke, Frischkése,
ummantelt mit flambiertem Lachs

Smoky
Boiled shrimp, avocado, cucumber, cream cheese,
wrapped with flambéed salmon

Rainbow | 12,90 €

Avocado, Gurke, Frischkédse,

ummantelt mit Lachs, Thunfisch und Avocado
Rainbow

Avocado, cucumber, cream cheese,
wrapped with salmon, tuna and avocado



%

g oA S

Saucy Inside-Out Rolle s stiick 1 8 pieces
ummantelt mit verschiedenen Zutaten und
betraufelt mit Teriyaki-SoBe, Siracha-Mayo-SoBe und Sesam

wrapped with various ingredients and
coated with teriyaki sauce, siracha mayo sauce sesame

58 Sake no kawal 9,90¢
Knusprige Lachshaut, Gurke, Frischkdse und Lauchzwiebel

Sake no kawa
Crispy salmon skin, cucumber, cream cheese and spring onion

59 Sake & Surimil 11,90 €

Lachs, Surimi und Avocado,
ummantelt mit Lachs und Fischkaviar

Sake & Surimi
Salmon, surimi and avocado
wrapped with salmon and fish caviar

60 Tuna & Surimi | 12,90 ¢
Thunfisch, Surimi und Avocado,
ummantelt mit flambiertem Thunfisch und Fischkaviar

Tuna & Surimi
Tuna, surimi and avocado
wrapped with flambéed tuna and fish caviar

61 Sake & Unagil 12,90 €

Lachs, Frischkdase und Avocado,
ummantelt mit flambiertem Aal und Fischkaviar

Sake & Unagi
Salmon, cream cheese and avocado,
wrapped with flambéed eel and fish caviar

Sushi Menus | Sushi Sets

62 Maki-Nigiri-Mix| 12,90 €
8x Maki Lachs, 8x Maki Avocado, 3x Nigiri Lachs
8x Maki salmon, 8x Maki avocado, 3x Nigiri salmon

63 Veggie-Menii| 12,90 €
8x Maki Gurke, 8x Maki Avocado und Frischkiése,
8x Inside-Out mit Mango, Avocado und Gurke

8x Maki cucumber, 8 Maki avocado and cream cheese,
8x Inside-Out with mango, avocado and cucumber

64 Nigiri Menii| 15,90 €
2x Thunfisch, 2x Lachs, 2x Aal, 2x Garnele
2x tuna, 2x salmon, 2x eel, 2x shrimp

65 Ebi Menii | 1590 €
8x Nr.42 Ebifurai, 8x Nr.43 Chori Ebi
8x no.42 Ebifurai, 8x no.43 Chori Ebi

66 Tempura Meniil 14,90 €
5x Nr.47 Age Chikin, 2x Nigiri Lachs, 2x Nigiri Garnele
5x no.47 Age Chikin, 2x nigiri salmon, 2x nigiri shrimp



Sushi-Menii fiir 2| 38,90 €
Menu for 2
67 1 x Wakame Salat (Wakame salad)

1 x Edamame
4 Stk. Nigiri Sushi Lachs (salmon), Avocado
8 Stk. Maki Gurke (cucumber)
8 Stk. Maki Mango
8 Stk. Nr. 41: California Roll
5 Stk. Tempura Sushi Nr. 47: Age Chickin

Sushi-Menii fiir 4 | 79,90 €
Menu for 4
68 2 x Wakame Salat (Wakame salad)

2 x Edamame
8 Stk. Nigiri Sushi
Aal (Eel), Avocado, Garnele (shrimp), Lachs (salmon)
8 Stk. Maki Gurke (cucumber)
8 Stk. Maki Avocado
8 Stk. Maki Mango
5 Stk. Tempura Sushi Nr. 47: Age Chickin
5 Stk. Tempura Sushi Nr. 49: Sake
8 Stk. Special Inside-Out: Nr. 53: Sake Rucola
8 Stk. Special Inside-Out: Nr. 55: Dragon

Sushi-Menii fiir 6 | 125,90 €
Menu for 6
69 2 x Wakame Salat (Wakame salad)

2 x Edamame
6 x Miso-Suppe
8 Stk. Nigiri Sushi
Aal (Eel), Avocado, Garnele (shrimp), Lachs (salmon)
8 Stk. Maki Gurke (cucumber)
8 Stk. Maki Avocado
8 Stk. Maki Mango
8 Stk. Maki Lachs
8 Stk. Maki Aal (Eel)
Lachs Sashimi (6 Scheiben)
5 Stk. Tempura Sushi Nr. 46: Veggie
5 Stk. Tempura Sushi Nr. 47: Age Chickin
5 Stk. Tempura Sushi Nr. 49: Sake
8 Stk. Special Inside-Out: Nr. 53: Sake Rucola
8 Stk. Special Inside-Out: Nr. 55: Dragon
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UNSERE BE”.AGEN | Side dishes

Tofu
tofu

Hiihnerfleisch
Chicken

Panierte Hiihnerbrust
Fried chickenbreast

Rindfleisch
Beef

Knusprige Ente
Crispy duck

Garnelen

Shrimps

Portion Pommes

Portion gekochter Reis
Portion gebratene Nudeln

Portion gebratener Reis

kleine Portion

| 3,00 €

| 3,00 €

| 4,00 €

| 4,00 €

| 5,00 €

| 5,00 €

| 4,00 €
| 3,00 €
| 5,00 €
| 5,00 €

groBe Portion

| 5,00 €

| 5,00 €

| 700 €

| 700 €

| 9,00 €

| 9,00 €

UNSERE SORBEN sez00e

A. Erdnuss-SoBe )))
Peanut sauce

B. Kung-Pao-SofBe
Kung pao sauce

C. SiiB-Sauer-SoBe
Sweet and sour sauce

D. Knoblauch-SoBe )))
Garlic sauce

E. Thai-Curry-SoBe )))
Thai curry sauce

F. Mongolische SoBe
Mongolian sauce

G. Chop-Suey-SoBe
Chop suey sauce

H. Mango-SoB3e
mango sauce

))) = leicht scharf | ))) =scharf

))) = sehr scharf



NACHSPEISEN

DESSERTS

N1 Knusprig gebackene Banane mit Honig | 4,00¢€
Crispy fried banana with honey

N2 Knusprig gebackene Banane | 5,50 €

mit Vanilleeis und Honig
Crispy fried banana with vanilla ice cream and honey

N3 Mochi Kokosnuss Eis 1 4,90 €
Mochi coconut ice cream

N4 Mochi Mango Eis 14,90 ¢
Mochi mango ice cream

N5 Mochi Griintee Eis 14,90 €
Mochi green tea ice cream

A T an e e o Sea Sea Sea Sea Sea Sa S

FUR UNSERE
KLEINEN GASTE

FOR OUR LITTLE GUESTS

K1 Gekochter Reis mit panierter 790 €
Hihnerbrust

Boiled rice with breaded chicken breast

K2 Pommes mit panierter Hilhner 7,90 €

Potato fries with breaded chicken
breost
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DRINK MENU
Alkoholfrei | Non-alcoholic 0,21 0,41

Cola / Cola Zero 2,50 € 3,50 €
Fanta 2,50 € 3,50 €
Spezi 2,50 € 350€
Sprite 2,50 € 350€
Bitter Lemon 2,50 € 3,50 €
Zitronen-Eistee 4,00 €
Lemon iced tea
Hausgemachte Zitronenlimonade 4,50 €
Homemade lemonade

0,251 0,51 0,751
Teinacher Gourmet still / medium 2,50 € 3,50 € 4,50 €
Teinacher water still / sparkling

0,331
Teinacher Genuss-Limonade 3,00 €

Mango-Maracuja-Orange /
Johannisbeer-Holunder Limonade / Rhabarber-Mirabelle

Teinacher Lemonade
Mango-passion fruit-orange /
Currant-elderberry lemonade / Rhubarb-Mirabelle

Heibgetranke | Hot drinks

Cafe Crema 1390¢

Espresso |2,50¢ Espresso Doppio 14,00¢
Cappuccino 14,50¢

Latte Macchiato 14,50¢

Kannchen Griintee |4,00¢
Pot of green tea

Kannchen Jasmin Tee |4,00¢€
Pot of jasmin tea

Tasse Tee 13,00¢€

Friichte, Pfefferminz, Krauter, Kamille,
Zitrone Ingwer, Schwarzer Tee

Cup of tea

Fruits, peppermint, herbs, chamomile,
lemon ginger, black tea



GETRANKE

DRINK MENU

Safte & Schorle |

Juice & Sparkling Juice 0,21 0,41
Apfelsaft 3,00€ 4,00 €
Orangensaft 3,00€ 4,00 €
Johannisbeernektar 300€ 4,00 €
Lycheesaft 3,00€ 4,00 €
Mangosaft 300€ 4,00€
Aloeverasaft 3,00 € 4,00€
Maracujasaft 3,00€ 4,00 €
Saftschorle 2,80€ 3,80€
Sparkling juice

Aperitif | Aperitif 0,25l
Aperol Spritz 6,00 €
Hugo 6,00 €
Wildberry Lillet 6,00 €

CaPhé Suaba 1500€

Kalter Vietnamesischer Kaffee mit
Kondensmilch gesiiB3t.

Vietnamese ice coffee

Iced Vietnamese coffee sweetened with
condensed milk.




